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WIERSZ BAROKOWY – PRZEPIS 

Składniki: 

Koncept: 

 Pół szklanki zaskoczenia 

 Dwie łyżki kontrastu 

 Dwie łyżki harmonii 

 Łyżka refleksji 

 Polewa: 

 Łyżka hiperboli 

 Dwie antytezy 

 Szczypta paradoksu 

 Jeden oksymoron 

 Łyżeczka inwersji 

 1/3 szklanki metafor 

 Paralelizm składniowy 

 Dekoracja: 

 Pointa 

 

Sposób przygotowania: 

Koncept: 

1. W misce wymieszaj dokładnie zaskoczenie i refleksję, dodaj kontrast i 

harmonię. Wymieszaj.  

2. Przykryj i zostaw w lodówce na noc (to czas na zdecydowanie o formie 

wiersza).  

3. Następnego dnia zagnieć masę jeszcze raz. 

4. Rozwałkuj na grubość pióra wiecznego. Korzystając, z foremek wytnij 

odpowiedni kształt. To nasze propozycje: 



 

 

 

5. Na blachę wyłożoną papierem do pieczenia połóż wiersz. 

6. Wstaw do piekarnika na 20 minut (180˚C, termoobieg). 

7. Następnie wyjmij wiersz do wystudzenia. 

Polewa: 

1. Antytezę, inwersję i hiperbolę wlej do garnka. Podgrzewaj do zagotowania. 

2. Dodaj paradoks i dokładnie wymieszaj. 

3. W osobnej misce ubij paralelizm składniowy i oksymoron. 

4. Zawartość garnka przelej do miski. Wymieszaj. 

5. Intensywnie mieszając, stopniowo dodawaj metafory. 

6. Wystudzony wiersz udekoruj polewą, odstaw do zastygnięcia. 

Dekoracje: 

 Wiersz udekoruj zaskakującą pointą. Dla bardziej wprawionych polecamy akrostychy 

i trudniejsze, gatunki takie jak sonety. 

Podziej się swoją pracą z innymi. 


