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Przepis na barokowy wiersz.

SERNIK MORSZTYNA a /a MARINI z polews gongoryzmowa.
Fundament :
200 g konceptu,
70 g epitetu.
Masa :
1 kg makaronizméw,
Y2 szklanki alegorii,
1 puszka symboli,
"2 lyzeczki inwersij,
1 szklanka anafory,
7 oksymoronéw,
2 lyzki ekstraktu z metafory,
2 lyzki paradoksu,
100 g hiperboli.
Ganache gongoryzmowe
150 g poréwnan homeryckich,
120 g harmonii,
1 tyzka ekstraktu stodkiej metafory,
1 tyzka eufemizmu,

Y2 szklanki puenty.

Epitety powoli roztopié¢, pozwoli¢ im lekko zbrazowie¢, ale nie przypalic.
Wymieszac¢ z pylem z konceptu 1 wylozy¢ na fundamencie formy.

Mocno docisngé. Odstawi¢ w chlodne miejsce.



Makaronizmy zmiksowac z alegoriami, inwersja i 1/ 3 symboli i zmiksowanymi
anaforami. Caly czas miksujac, dodawac po jednym oksymoronie.

Na koniec wmiesza¢ paradoks i ekstrakt z metafory.

Recznie wmieszac posiekana hiperbole.

Masg wyla¢ na fundament z konceptu.

Reszte symboli wylozy¢ tyzeczka, zatapiajac kazda porcje w serniku.
Piec jedna godzing w temperaturze 150 stopni .

Wystudzic.

W kapieli wodnej roztopi¢ homeryckie poréwnania w harmonii, wmiesza¢ ekstrakt
stodkiej metafory i eufemizmy.

Lekko przestudzona mas¢ wylozy¢ na sernik, posypac calos¢ puenta.
Wstawi¢ na noc w chtodne miejsce.

Podawaé¢ w temperaturze péznowiosennego dnia, by nie uzyskaé na koniec trudow
efektu vanitas swojej pracy.



